
B “Benvenuti” 
Aperitivos Bocconcino 

El pan de nuestro horno 

Tonno vitellato 
Atún rojo y salsa de “vitello” 

Polpo 
A baja temperatura, terminado a la braza, sobre papa canaria y espuma de 

pecorino y nduja 

Sapore di mare 
Spagetti “aglio, olio, peperoncino” erizo de mar y Bottarga di muggine 

Mare e terra 
Lubina, Vichyssoise y jugo de cochino negro 

Plin & Oro 
Plin de Ossobuco, azafrán y regaliz 

La Carbonara 
Unica y aútentica 

Vaccinara 2.0 
Cannellone casero con ragú de rabo de toro y chocolate 

Guancia 
Carrillera de cochino negro canario en coccion antigua, alcachofas y trufa 

  Parmigiano & balsamico 
Las cuatro estaciones del Parmesano 

Insalata Siciliana 

Siglo XVI 

Petits fours 




