
Cócteles canarios100 100x
con productos elaborados en Canarias

100% Canary Island Cocktails made with local ingredients
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Cóctel que homenajea a los campesinos que 
cultivan el plátano, uno de los productos más 
populares de las Islas Canarias.
Cocktail that highlights the farmers who grow 
the Canary Island Banana, one of our most 
popular products. 

14,50€
Ron Aldea, licor cacao chile, sirope de cascara de 
plátano, zumo de limón y bitter chocolate.   

Aldea rum, cacao chilli liqueur, banana peel 
syrup, lemon juice and chocolate bitters.
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Espuma de leche / Milk foam

Limón / Lemon

Café / Co�ee

Licor / Liqueur

Leche condensada
/ Condensed milk

Innovadora versión del famoso café barraquito 
convertida en cóctel, respetando los sabores 
tradicionales.
Innovate version inspired by the most popular coffee 
in the Canary Islands, el Barraquito, showcasing the 
traditional flavours.

Vodka Blat, licor de café especiado y naranja 
tostada, café expresso y azúcar.

Blat vodka, spiced coffee and toasted orange 
liqueur, espresso coffee and sugar.

14,00€ 13,50€ PARRA SOU
R11

Nuestro aguardiente de parra armoniza 
una combinación deliciosa.               
Our aguardiente de parra liqueur 
creates a delicious combination.

Aguardiente de parra Fayal, zumo de limón, zumo de 
mango y cilantro, sirope de azúcar, zafranillo bitter.   
Fayal aguardiente de parra liqueur, lemon juice, mango 
and coriander juice, simple syrup, zafranillo bitters.           
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Vodka Blat macerado en hojas de pino, 
sirope de pera y tomillo, licor de perico, 
zumo de manzana e hinojo, clara de huevo. 

Blat vodka macerated in pine needles, pear and 
thyme syrup, perico fruit liqueur, apple and            
fennel juice, and egg white.

Cóctel herbal inspirado en los aromas de los 
montes canarios.
Herbal cocktail inspired by the aromas that 
transport us to the Canary Island countryside.

15,50€ GOMERA

O
LD

FA
SHIONED

03Arehucas 18 años, Licor gofio dry, miel de palma, 
naranja y limón, bitter chocolate,  bitter naranja.  
Arehucas 18 years, gofio dry liqueur, palm honey, 
orange and lemon, chocolate bitter, orange bitters.

Aperitivo que ensalza uno de los 
productos más conocidos de la 
Gomera, la savia de palma y el gofio.
An aperitif that showcases the most 
famous products in La Gomera:
palm syrup ang gofio.
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Gin Duality, licor de cacao Cherry, sirope de 
jengibre, Clipper de fresa clarificado, bitter de 
cítricos.

Duality gin, cacao cherry liqueur, ginger syrup, 
clarified strawberry Clipper, citrus bitters.

C
L

I P P E T

Recreamos el clásico refresco canario Clipper de fresa 
en el coctel más refrescante de nuestra carta.
Inspired by one of the Canary Islands' emblematic 
refreshments, the strawberry CLIPPER, this cocktail 
version on our menu is perfect for cooling off.

13,50€
Ron Amaro Pargo, Ron Capirote Spiced, shurb de piña 
asada, sirope especiado, zumo de piña, zumo de lima, 
hojas hierba buena, bitter especiado.
Amaro Pargo rum, Capirote Spiced rum, roasted 
pineapple shrub, spiced syrup, pineapple juice, lime 
juice, mint leaves, spiced bitters.

13,00€ B E N E H ARO13
Cóctel inspirado en un aborigen guanche de 
la isla de Tenerife, Mencey de Anaga.
A cocktail inspired by a native Guanche
from Tenerife, Mencey de Anaga.
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05 Ron Aldea pura caña, licor de maracuyá, bitter de 
pimienta ahumada, sirope de pimiento asado y 
zumo de limón. 

Aldea pure cane rum, passion fruit liqueur,   
smoked pepper bitters, roasted pepper syrup         
and lemon juice.

Una de las flores más tipicas de nuestras islas da 
nombre a nuestra versión del famoso Margarita 
mexicano.
A typical flower along our coast gives name to our 
version of the Mexican Daisy.

13,50€
Vodka Blat, zumo de tomate casero, zumo de limón, 
óleo de pimiento picante, sal y pimienta negra, espuma 
de cilantro. 
Blat vodka, home-made tomato juice, lemon juice, 
spicy pepper oil, salt and black pepper, coriander foam.

13,50€ BLOODY
BEA05

Inspirado en la historia de Beatriz de 
Bobadilla, más conocida como la 
dama sangrienta.
Inspired by the story of Beatriz de 
Bobadilla, better known as the Bloody 
Lady.



Gin Ave del paraiso, vermouth Primo, 
licuado de rúcula y albahaca, zumo de limón y sirope 
de azúcar.  
Ave del Paraiso gin, Primo vermouth, liquefied rocket 
and basil, lemon juice and simple syrup.

13,50€
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02
Cóctel herbal inspirado en los aromas 
de los montes canarios. 
Herbal cocktail inspired by the aromas 
of the Canary Island.

L OVE S P R
I  T

Z
14,00€
Gin Duality Love, zumo de sandia clarificada,          
vino espumoso Paisaje de Las Islas, fresas y albahaca.

Duality Love gin, clarified watermelon juice,  Paisaje 
de las Islas sparkling wine, strawberries and basil.

Nuestra versión del Spritz obtenida a través 
de la fusión de productos de temporada como 
fresa y sandía.
Our version of a Spritz, made with in-season 
ingredients such as watermelon and 
strawberry.
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A07 Whisky macerado en pimiento, sirope de maíz y 

pimienta, bitter de pimienta ahumada,
zumo de pomelo, cerveza IPA Tacoa.

Whisky macerated in pepper, corn and pepper 
syrup, smoked pepper bitters, grapefruit juice 
and Tacoa IPA beer.

Aperitivo refrescante inspirado en la 
combinación de diferentes tipos de pimienta 
canaria con la mejor cerveza IPA de la isla.
This refreshing appetizer combines different 
types of peppers from in the Canary Islands and 
the best local IPA beer.

14,00€
Ron caña Cocal macerado con salvia, Vermut Primo 
blanco, zumo de aloe vera y maracuyá, cordial de 
romero, lima y jengibre, aire de romero.
Cocal cane rum macerated with sage, Primo white 
vermouth, aloe vera and passion fruit juice, rosemary 
cordial, lime.

14,00€ V I T A M I N
SE

A07
Cóctel que recuerda al océano que baña las 
islas, el Atlántico, con los aromas de sus frutas 
y plantas.
A cocktail reminiscent of the ocean that bathes 
the islands, the Atlantic, with the aromas of its 
fruits and plants.
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